
 
V o r s p e i s e n  
 
 

Karamellisierter Ziegenfrischkäse € 12,00 
Vogerlsalat I Walnussöl I Birnen-Chutney 
 
 
Kichererbsen-Creme € 12,00 
mediterranes Gemüse I Pinienkerne 
 
 
Beef Tartar vom heimischen Rind € 16,00 
Trüffel-Mayonnaise I gebackene Kapern I Wachtelei 
 
 
 
S u p p e n  
 
 
Echte Rindsuppe mit Wurzelgemüse € 6,00 
 
wahlweise mit hausgemachten Einlagen: 
Frittaten 
Leberknödel 
Fleischstrudel 
 
 
Spargel-Cremesuppe € 8,90 
Topfen Nockerl I Schwarzbrot Chip 
 
 
 
S a l a t e  
 
 
Blattsalate mit Hausdressing € 6,00 
Sonnenblumenkerne I Radieschen I Croutons 
 
 
Wahlweise größer mit 
 
gebratene Hühnerstreifen  € 17,50 
gebackene Hühnerstreifen € 18,50 
Kernöl € 1,50 
 
 
Käferbohnensalat mit Kürbiskernöl € 8,00 
rote Zwiebeln I Radieschen 
 
 
Vogerlsalat mit Kürbiskernöl € 8,00 
Erdäpfel I Speck I geröstete Kürbiskerne 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
H a u p t s p e i s e n  
 
 
Rosa gebratene Rehmedaillons € 26,00 
Rahmgemüse I Schupfnudeln I Portweinsauce 
 
 
Filetsteak vom österreichischen Rind 
Früherdäpfel I gebratenes Gemüse I Kräuterbutter 
würzige Pfeffersauce  
160g € 34,00 250g € 44,00 
 
 
Gebackenes Schnitzel vom Vulkanlandschwein € 20,00 
Petersilienerdäpfel I Zitrone I Preiselbeeren 
 
 
Knuspriger Hühner Burger € 18,00 
Pommes Frites |Tomaten I Rucola I  
roter Zwiebel I Dijon Senf 
hausgemachtes Briochebrötchen 
 
 
Feine hausgemachte Tagliatelle € 16,50 
Basilikum Pesto I Tomaten I Parmesan 
 
Wahlweise mit: 
saftig gebratener Maishendlbrust € 24,00 
 
 
Handgezogener Kartoffel-Lauch Strudel € 16,50 
Vogerlsalat I Schnittlauch-Öl I Pinienkerne  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Auf Vorbestellung ab 4 Personen 
( eine Woche im Voraus) 
mit saisonalen Beilagen auf Wunsch 
 
 
Geschmorte Lammkeule p. P. € 34,00 
 
 
Lachsforelle ganz im Ofen gegart p. P. € 32,00 
 
 
Knuspriges Ofenbratl p. P. € 22,00 
 
 
Unterhaltung und große Augen garantiert.  
Nehmen Sie Platz an der festlichen Tafel, im gemütlichen 
Stüberl oder unserer Gartenterrasse.  
Ein kulinarischer Genussabend in ungestörten und 
familiären Rahmen.  
 
 
 
 
 
 
D e s s e r t s  
 
 
Grießknödel in Butterbrösel € 12,00 
Beerenragout I Tonkabohnen-Eis  
 
 
Handgezogener Apfelstrudel € 8,00 
Walnüsse I Vanilleeis 
 
 
Dunkles Schokoladenmousse € 12,00 
Pistazien I Himbeeren 
 
 
Hausgemachtes Beerensorbet | 1 Kugel € 4,50 
mit Vodka € 8,50 
mit Prosecco € 8,50 
 
 
 
 
 
 


